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タクシー停車場所
温泉や夜のショーへ行く際の
タクシーはこちらに参ります。

・ボール
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シャトルバスは事前予約制です。送迎車両の定員は8名、1便の予約定員は最大16名でございます。

ご利用のお客様は、モノリスタワーフロントにてご予約くださいませ。予約がない場合はご乗車いただけません。

事前に予約のない時間帯は運行いたしませんので、必ずご予約下さい。(発車時刻1時間前まで)

また、お時間を過ぎた場合、定刻通りにバスは出発いたします。乗り遅れには十分にご注意ください。

乗り遅れによる振替は実施いたしませんので、予めご了承ください。

ご利用人数が定員より多い場合はピストン輸送となります。 ※宿泊日当日にご予約下さい。

シャトルバス運行時刻表

Mauna Village　発　　　　　　　　　　　　　　　

「ゴルフコース」玄関前集合

ハワイアンズ　発　　　　　　　　　　　　　　　　　

　「モノリスタワー」玄関前集合

- 15:00/16:00/16:30

19:15 -

9:00 -

10:15 -

20:3019:45

22:00-







Information お料理のご案内 

 

 

 

● 季節のオードブル 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

● ポットサラダ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

前 菜 

その時々に合わせた食材の前菜をご用意。 

冷製の場合はそのままお召し上がりください。 

温製の場合は予熱と同時に温めていただきます。 

サ ラ ダ 

福島県産新鮮なミニトマトと葉野菜をボトルに詰めた写真映えす

る一品。季節に合わせたドレッシングをご用意しております。 

 

◆グリルの予熱中にお召し上がりください 

バーベキュー（魚介類盛り合わせ）※プレミアム BBQ のみ 

● ロブスター(大人) 

  言わずと知れた海老の王様を豪快に！ 

 
 

● 季節の魚介 

  貝やお魚、その季節に合わせた魚介をご用意！ 

 

 

 ◆調味料（塩、黒コショウ、レモン、醤油）素材の味を生かす、各種調味料をお好みでお使いください。 

 

※季節や仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。予めご了承ください。 

 

 

◆ 食べ方 ◆ 

お食事をご提供する際にご説明いたします。 

スタッフの説明をよくお聞きの上、調理し、 

お召し上がりください。 

お好みのドレッシングでお好きにアレンジを！ 

●共通 
●スタンダード BBQ 
●プレミアム BBQ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

バーベキュー（ミート盛り合わせ） 

● 福島牛(大人・子供) 

  希少な福島牛の赤身ランプ肉やイチボ肉をご用意。。 

 

● 麓山高原豚ロース肉(大人) 

  福島県羽山（麓山）にて指定飼料で育てられたブランド 

 

● US 産牛タン・牛ハラミ盛り合わせ 

  BBQの本場、アメリカ産の牛肉をご用意！ 

 

● 幼児：ハンバーグ  

子供・幼児：ウインナー 
 

◆調味料（ステーキ醤油トリュフ風味） 

 コクのある醤油にトリュフの風味を付

けた贅沢なソース。 

 ワンランク上の肉料理に変身！ 

 

 

バーベキュー（野菜盛り合わせ） 

● 福島県産野菜 

  いわき市名産の菌床しいたけをはじめ、季節ごとに 

  お野菜を選んでご提供いたします。 

 

※仕入れ状況等により県産品でない場合がございます。 

 あらかじめご了承ください。 

お食事 
 

● 焼おにぎり 

  バーベキューの定番ご飯といえば、焼きおにぎり。 

  肉に使ったトリュフ風味ステーキソースを塗って焼くと 

  風味倍増です。 

 

● トルティーヤ※プレミアム BBQ のみ 

軽くあぶったトルティーヤに焼いたお肉や、サラダを 

  挟み、チーズソースをかけてお召し上がりください。 

 
 

 
焼おにぎりは、焼き肉のたれを塗りながら焼くと◎ 

 

ランプ肉は、焼く 20分前に 

塩・こしょうで味付けをして置くと◎ 

※季節や仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。予めご了承ください。 

※プレミアム BBQ 
福島牛のイメージ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

食器回収は 19時半～20時半ごろまでです。20時半を超えると回収に伺わないことがございます。 

あらかじめご了承ください。 

 

デザート 

● 酪農アイス(夏季)・月色プリン(冬季) 
   

  夏は福島県名産の酪王牛乳を使った濃厚なアイスで 

冬は会津山塩を使用したプリンをご提供いたします。 

 

   

会津山塩とは、磐梯山ふもとの特殊な泉質の温泉を 

煮詰めて作った貴重な塩です。 

■デザートには、ノンアルコールのトロピカルドリンクを！ 

スープ 

 

● 季節のスープ 

  暑い時期には冷製の寒い時期には温かいスープをご用意 

  すでに調理済みのため、カップにあけてそのままお飲み 

  いただけます。 

 

 

● 食事がお済になりましたら、食器 BOX へ食器をお戻しください。 

※季節や仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。予めご了承ください。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ご朝食 

子供・幼児のお客様には 

パンケーキをご用意！ 

● エッグベネディクトで 
優雅な朝食を 

 

お好みでベーコンやマフィンをあぶります。 

お野菜、ベーコン、たまごを挟んで、 

オランデーズソースをかけて完成！ 

 

スープはポットの中のミネストローネを 

カップに移してお召し上がりください。 

 

※季節や仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。予めご了承ください。 

お食事後の食器は、 

食材バッグには入れず、 

テーブルの上におまとめください。 



Summer Selection
シャンパン スパークリング スパークリング

トロピカルワイン

スパークリング

gボトルライナップ

トロピカルワイン 赤ワイン

トロピカルワイン

cせっかく福島に来たなら飲まなきゃ！ 85杯以上飲むなら！

スパークリング



ALL

ALL

※サービス料・税込です。2025年7月20日現在



※各商品提供までに最大15分かかります。
ご注文はお早めに！

※イメージ

※イメージ

※イメージ

※イメージ

※イメージ

※イメージ



Activities Information

時間：18:00～ 場所：お部屋前たき火台にて
料金：①¥1,000②¥1,100③¥1,400（税込)/組

※①マシュマロ②ポップコーン③両方 追い薪は¥500

時間：18:00～ ※数量限定

場所：BBQグリルにて ※別途説明書あり

料金：¥1,500(税込)/組 おまけでたき火が付くよ！

ヴィレッジパークではバドミントン、ボール、
モルック、ブランコなどがございます。
ご自由にお使いいただき、使用後は次に使う
方のために元の位置へとお戻しください。
別途しゃぼん玉を300円で販売しております。
ご利用の際はお子様から目を離さないよう、
お願いいたします。

ヴィレッジハウスでのアクティビティの
お申し込みは21時までとなります。
22時以降は静寂の時間となります。
おやすみなさい zzz( ˘ω˘ )

朝はチェックアウトまでお楽しみください。
場所：ファイヤープレイス
料金：¥1,300（税込)/組

おこもりテーブルゲーム

料金：¥500～（税込)/組

場所：お部屋内
※数量限定

チェキレンタル

料金：¥1,000（税込)/組 フィルム代のみ

場所：マウナ施設内 ※持出禁止

※数量限定
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